Marquise
Grignan-les-Adhémar Red 2021

Region : Rhoéne

Name : Grignan-les-Adhémar

Cuvée : Marquise

Color: Red

Vintage : 2021

f;‘:iF;iies . Grenache (30%) / Syrah (70%)
Alcohol : 14 %

Capacity : 75 cl

Allergens : Sulphites, Sulphur dioxide

N ELABORATION
Viticulture in the process of conversion.

Mechanical harvesting.

Total destemming, Fermentation in Epoxy-resin-lined-cement vats, Use of indigenous yeast.
Ageing in oak barrel used for two previous vintages, Blending, Light filtering, Traditional corks.
Sols argileux.

TASTING

EYE : Garnet red colour, dense, ruby red highlights.

NOSE : Elegant, light, slight black fruit aromas, slight black pepper aromas, subtle toasted almonds aromas.
MOUTH : Straightforward, generous, full-bodied, velvety tannin, round, slightly mineral, powerful body, good
intensity, good length.

SERVICE
% OPERATING TEMPERATURE : Between 16° and 18°.

GUARD : To be consumed between 2023 and 2033

FOOD AND WINE PAIRING : Red meats in a sauce, Grilled entrecote steak, Roast squab, Breast of duck, Lamb
tajine

I\ I'image des correspondances de Madame
de Sévigné, le Domaine Rozel vous

M A R U I S E propose ici une de ses plus
2021 belles sélections.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE PAR
DOMAINE ROZEL PROPRIETAIRE-REC
VALAURIE A F26230 - DROME
TEL o4 75 98 57 23

Domaine

Vin rouge élevé en barrique / Red wine aged in barrels

Potentiel de garde : entre 5 et 10 ans
Carafage conseillé : TH30 avant dégustation

Cépages / Grappes : Grenache - Syrah
Température idéale de service : 17°C
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